
 

  

A v r i l  M a i  2 0 2 5   Lundi   Mardi   Mercred i   Jeud i   Vendred i  

S e m a i n e  d u  
2 2  A u  2 5  

 

 

 

 

FERIE 

 

Salade coleslaw 

 

 

Cannelloni 

Fromage 

Compote 

 
 

 Salade céréales 

légumes 

 

Hachis parmentier 

Kiri 
Kiwi 

 Taboulé 

  

Saucisse francfort 

Frites 

Mini babybel 

Pomme 

 

 Choux fleur 

vinaigrette 

Poisson Dijonnaise 

H-verts persillés 

Petit suisse 

Banane 

 
 

G o û t e r s     Pain /fromage  Biscuit/fruit ou laitage  Brioche/yaourt à boire  Viennoiseries diverses 

S e m a i n e  d u   

2 8  A u  0 2  

 Carottes râpées 

 

Joue de porc à 

l’estragon 

Brocolis à la crème 

Fromage 

 

Gâteau à l’orange 

 

 Tarte au camembert 

 

Poisson sauce citron 

 

Riz 

 

 

Poire 

 Concombres 

 

Nouilles chinoises au 

poulet 

          

Fromage blanc 

 

Ananas frais 

  

 

 

FERIE 

 Tomate cerise 

 

Crispy de blé 

 

Epinards 

Comté 

 

Fruit 

 

G o û t e r s   Gaufrette/fruit ou laitage  Pain/chocolat noir  Biscuit/fruit ou laitage    Biscuit/fruit ou laitage 

 Ces menus sont donnés à titre indicatif et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements 

 En fonction de notre mode de fabrication, les plats proposés peuvent contenir des allergènes même à l’état de trace 

 N’hésitez pas à consulter le site internet www.mfcc.fr, rubrique Restauration Scolaire 

Menu Printemps 2025 
ENFANCE JEUNESSE 

Poisson frais non congelé Produit de Bourgogne Franche-Comté Agriculture biologique Desserts maison 



 

  

A v r i l  M a i  2 0 2 5   Lundi   Mardi   Mercred i   Jeud i   Vendred i  

S e m a i n e  d u  
2 2  A u  2 5  

 

 

 

 

FERIE 

 

Salade coleslaw 

 

 

Cannelloni 

Fromage 

Compote 

 
 

 Salade céréales 

légumes 

 

Hachis parmentier 

Kiri 
Kiwi 

 Taboulé 

  

Escalope tandoori 

Frites 

Mini babybel 

Pomme 

 

 Choux fleur 

vinaigrette 

Poisson Dijonnaise 

H-verts persillés 

Petit suisse 

Banane 

 
 

G o û t e r s     Pain /fromage/compote  Biscuit/fruit/ laitage  Pain/compote/laitage  Pain/laitage/fruit 

S e m a i n e  d u   

2 8  A u  0 2  

 Carottes râpées 

 

Joue de porc à 

l’estragon 

Brocolis à la crème 

Fromage 

 

Gâteau à l’orange 

 

 Tarte au camembert 

 

Poisson sauce citron 

 

Riz 

 

 

Poire 

 

 Concombres 

 

Nouilles chinoises au 

poulet 

          

Fromage blanc 

 

Ananas frais 

  

 

 

FERIE 

 Tomate cerise 

 

Crispy de blé 

 

Epinards à la crème 

Comté 

 

Fruit 

 

G o û t e r s   Pain/compote/laitage  Pain/fromage/fruit  Biscuit/compote/laitage    Pain/chocolat noir/laitage 

 Ces menus sont donnés à titre indicatif et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements 

 En fonction de notre mode de fabrication, les plats proposés peuvent contenir des allergènes même à l’état de trace 

 N’hésitez pas à consulter le site internet www.mfcc.fr, rubrique Restauration Scolaire 

Menu Printemps 2025 
PETITE CRECHE - SECTION GRANDS 

Poisson frais non congelé Produit de Bourgogne Franche-Comté Agriculture biologique Desserts maison 



 

  

A v r i l  2 0 2 3   Lundi   Mardi   Mercred i   Jeud i   Vendred i  

S e m a i n e  d u  

1 0  a u  1 4  

 

 

 

 

FERIE 
 

 

 

Mix Bœuf 

Mix 3 légumes 

 
 

  
 

Mix poisson  

Mix P-Pois 

  

 

Mix Volaille 

Mix céleri 

  

 

Mix Poisson 

Mix h-vert 

G o û t e r s  

S a n s  v i a n d e  

 
  

Compote-laitage 

Galette pois chiche/pâtes 
 

Compote-laitage 

Colin meunière/Galette 

brocolis 

 
Compote-laitage 

Crispy de blé 
 Compote-laitage 

S e m a i n e  d u   

1 7  a u  2 1  

  

 

Mix porc 

Mix brocolis 

  

 

Mix poisson 

Mix Carotte              

  

 

Mix volaille 

Mix choux fleur 

  

 

 

FERIE 

  

 

Mix bœuf 

Mix épinard 

G o û t e r s  

S a n s  v i a n d e   
Compote-laitage 

Fisch 
 Compote-laitage  

Compote-laitage 

Boulette Thaï 
 Compote-laitage  Compote-laitage 

 Ces menus sont donnés à titre indicatif et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements 

 En fonction de notre mode de fabrication, les plats proposés peuvent contenir des allergènes même à l’état de trace 

 N’hésitez pas à consulter le site internet www.mfcc.fr, rubrique Restauration Scolaire 

Menu Printemps 2025 
PETITE CRECHE - SECTION PETITS 

Poisson frais non congelé Produit de Bourgogne Franche-Comté Agriculture biologique Desserts maison 


