
 

  

F é v r i e r  2 0 2 6   Lundi   Mardi   Mercred i   Jeud i   Vendred i  

S e m a i n e  d u  

0 9  A U  1 3  

 

 

Rillettes de sardines 

 

Sauté de porc provençal 

Ratatouille 

Fromage blanc 

DU Mont Lassois 

Pomme 

 

MENU CH’TI 

 

Tarte au Maroille 

 

Carbonade 

Bœuf Carnésien 

Frites 

Crème aux spéculos 

  

Salade verte 

 

Chipolatas 

Purée 

 

Vache qui rit 

Kiwi 

 

  

Tzatziki 

 

Poisson sauce curry 

Riz 

 

Cantal 

Clémentines 

  

Salade coleslaw 

 

Pané de blé 

Duo h-verts/flageolets 

 

Comté ou Kiri 

Gâteau à l’orange 

G o û t e r s   Palet-fruit ou laitage  Pain-Chocolat  Petit beurre-Fruit  Pain-Fromage  Brioche/yaourt 

S e m a i n e  d u   

1 6  A U  2 0  

 CARNAVAL 

 

Salade tomates-maïs 

 

Joue de porc à l’estragon 

Printanière de légumes 

 

Mini Babybel 

Bugnes 

 

  

NOUVEL AN CHINOIS 

 

Nem de légumes 

 

Nouilles au poulet 

 

Salade mangues/ananas 

 

  

Salade de haricots blancs 

 

Crispy de blé 

Choux fleur persillé 

 

Cancoillotte 

Gaufre 

  

Carottes râpées 

 

Sot l’y laisse à la crème 

Gratin de pâtes 

 

Samos 

Poire 

  

Pizza 

 

Poisson bordelaise 

Carottes à la crème 

 

Petit suisse 

Fruit 

G o û t e r s   Gaufrette-compote  Pain-fromage  Biscuit-Fruit  Biscuit-Compote  Biscuit-fruit 

 Ces menus sont donnés à titre indicatif et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements 

 En fonction de notre mode de fabrication, les plats proposés peuvent contenir des allergènes même à l’état de trace 

 N’hésitez pas à consulter le site internet www.mfcc.fr, rubrique Restauration Scolaire 

Menues vacances d’Hiver 2026 
                ENFANCE   JEUNESSE 

Poisson frais non congelé Produit de Bourgogne Franche-Comté Agriculture biologique Desserts maison 
Menu 

alternatif  



 

  

F é v r i e r  2 0 2 6   Lundi   Mardi   Mercred i   Jeud i   Vendred i  

S e m a i n e  d u  

0 9  A U  1 3  

 

 

Rillettes de sardines 

 

Sauté de porc provençal 

Ratatouille 

Fromage blanc 

DU Mont Lassois 

Pomme 

 

MENU CH’TI 

 

Tarte au Maroille 

 

Carbonade 

Bœuf Carnésien 

Galette de brocolis 

Crème aux spéculos 

  

Salade verte 

 

Escalope à la crème 

Purée 

 

Vache qui rit 

Kiwi 

 

  

Tzatziki 

 

Poisson sauce curry 

Riz 

 

Cantal 

Clémentines 

  

Salade coleslaw 

 

Pané de blé 

Duo h-verts/flageolets 

 

Kiri 

Gâteau à l’orange 

G o û t e r s   Pain/fruit/laitage  Pain/Chocolat noir/laitage  Petit beurre/Fruit/laitage  Pain-Fromage/fruit  Pain/yaourt/compote 

S e m a i n e  d u   

1 6  A U  2 0  

 CARNAVAL 

 

Salade tomates-maïs 

 

Joue de porc à l’estragon 

Printanière de légumes 

 

Mini Babybel 

Bugnes 

 

  

NOUVEL AN CHINOIS 

 

Nem de légumes 

 

Nouilles au poulet 

 

Salade mangues/ananas 

 

  

Salade de haricots blancs 

 

Crispy de blé 

Choux fleur persillé 

 

Cancoillotte 

Gaufre 

  

Carottes râpées 

 

Sot l’y laisse à la crème 

Gratin de pâtes 

 

Samos 

Poire 

  

Pizza 

 

Poisson bordelaise 

Carottes à la crème 

 

Petit suisse 

Fruit 

G o û t e r s   Pain/laitage/fruit  Pain/fromage/compote  Biscuit/Fruit/Laitage  Pain/compote/laitage  Pain/fruit/laitage 

 Ces menus sont donnés à titre indicatif et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements 

 En fonction de notre mode de fabrication, les plats proposés peuvent contenir des allergènes même à l’état de trace 

 N’hésitez pas à consulter le site internet www.mfcc.fr, rubrique Restauration Scolaire 

Menues vacances d’Hiver 2026 
              CRECHE –  GRANDE SECTION 

Poisson frais non congelé Produit de Bourgogne Franche-Comté Agriculture biologique Desserts maison 
Menu 

alternatif  



 

  

 

F é v r i e r  2 0 2 6   Lundi   Mardi   Mercred i   Jeud i   Vendred i  

Se ma ine  d u  
0 9  A U  1 3  

 

 

Mix Porc 

Purée Courgette 

 
 

 

Mix bœuf 

Purée brocolis 

  

Mix poisson 

Purée potiron 

  

Mix Poisson 

Purée céleri 

  

Mix Volaille 

Purée H-vert 

G o û t e r s  

S a n s  v i a n d e  

 Compote-laitage 

Boulette chèvre-miel 

 

 
Compote-laitage 

Pané de blé 
 

Compote-laitage 

Fish 
 

Compote-laitage 

 
 

Compote-laitage 

 

S e m a i n e  d u   
1 6  A U  2 0  

  

Mix porc 

Purée P-pois 

 

 

  

Mix Volaille 

Purée 3 légumes 

  

Mix poisson 

Purée choux fleur 

  

Mix volaille 

Purée Patate douce 

  

Mix poisson 

Purée Carottes 

G o û t e r s  

S a n s  v i a n d e  

 
 

Compote-laitage 

Poisson meunière 
 

Compote-laitage 

Nouilles au poisson 
 

Compote-laitage 

 
 

Compote-laitage 

Falafel 
 

Compote-laitage 

 

 Ces menus sont donnés à titre indicatif et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements 

 En fonction de notre mode de fabrication, les plats proposés peuvent contenir des allergènes même à l’état de trace 

 N’hésitez pas à consulter le site internet www.mfcc.fr, rubrique Restauration Scolaire 

Menus vacances Hiver 2026 
PETITE SECTION - CRECHE 

Poisson frais non congelé Produit de Bourgogne Franche-Comté Agriculture biologique Desserts maison 
Menu 

alternatif  


