
 

 

Mar s  2024   Lundi   Mardi   Mercredi   Jeud i   Vendredi  

S e m a i n e  d u  
0 4  A u  0 8  

 

Tarte Forestière aux Pleurotes 
de Tanay  

Sauté de Porc au Curry 
Flageolets 

Yaourt 
Kiwi 

 

Salade Composée 
Poisson Armoricaine 

Riz 
Cancoillotte 

Compote 

 Crêpe fromage 
Escalope Tandoori 
Brocolis à la crème 

 
Poire 

 Salade Coleslaw 
Gratin de Pâtes 

        Du Moulin de Leopaul  
à la Mexicaine 

Crème Caramel 

 Concombre 
Choux Fleurs Persillés 

Ebly Parmigiano 
 

Yaourt aux Fruits 

G o û t e r s   Bn/fromage blanc   Pain/chocolat noir  Beignet Framboise  Pain/beurre/miel  Gaufrette/fruit 

S e m a i n e  d u   
1 1  A u  1 5  

 Houmous 
Gratin d’endives de Viévigne 

Au Jambon 
Samos 

Salade de Fruits Farandole 

  Céleri Rémoulade 
Quinoa aux petits pois 

Salade Verte 
Vache Qui Rit 

Pomme 

 Jambon Persillé 
Joue de Porc à l’Estragon 

Ratatouille 
Yaourt 

Ananas frais 

 

Margarita 
Blanquette de Poisson 

Haricot Vert  
Vieux Pané 

Donuts 

 Salade Souricière 
Poulet Rôti du CAT 

Gratin de Pâtes et petits 
pois carottes 

 
Banane 

G o û t e r s   Sablé coco/compote  Pain/Fromage  Palet breton/fromage blanc   Pain/beurre/confiture  Brioche /Yaourt à Boire  

S e m a i n e  d u  
1 8  A u  2 2  

 Taboulé 
Bœuf-Carottes 

 
Petit Suisse 

Bigarreaux au Sirop 

 Petit Pâté 
Ravioli 

 
Fromage 

Poire 

 Salade de H-Vert 
Tajine d’Agneau 

Semoule 
 

Yaourt aux fruits 

 

Salade de Tunis 
Poisson sauce crevette 

Galette de Brocolis 
Fromage 

Gâteau Chocolat 

 

Tarte au Thon 
Rouleaux Popeye 

 
Fromage blanc 

Pomme 

G o û t e r s   Palmier/compote  Pain/fromage  BN/Fruit  Pain/chocolat lait  Pain aux Raisins  

S e m a i n e  d u  
2 5  A u  2 9  

 Salade de lentilles de Viévigne 
Effiloché de Porc 
P-Pois/carottes 
Mini Babybel 

Far aux Pruneaux 

 Salade de Haricots Blancs 
Pâtes pennes aux 4 

fromages 
 

Gâteau Basque 

 Salade Verte 
Chipolata 

Purée 
Mini-Chavroux 

Kiwi 

 

Tarte à l’Oignon 
Poisson meunière 
Purée de Carotte 

Bûchette de Chèvre 
Abricot au Sirop 

 

Carottes râpées 
Lasagne 

 
Cancoillotte 

Pomme 

G o û t e r s   Palet breton/fruit  Pain/nutella  Pain au lait/compote  Pain/chocolat noir  Bn/petit suisse 

S e m a i n e  d u   
 

  
         

G o û t e r s            

 Ces menus sont donnés à titre indicatif et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements 
 En fonction de notre mode de fabrication, les plats proposés peuvent contenir des allergènes même à l’état de trace 
 N’hésitez pas à consulter le site internet www.mfcc.fr, rubrique Restauration Scolaire 

Menus Mars 2024 

Poisson frais non congelé Produit de Bourgogne Franche-Comté Agriculture biologique 
Menu 
alternatif Desserts maison 


